DRAGUIGNAN - VAR (83)

ROUGE DE PROVENCE

Robe profonde a reflets tuillés .

Nez élégant de bois de santal et de fruits
murs,griottes.Attaque souple en bouche puis
beaucoup d'ampleur et de velours sur des tanins
soyeux.Finale pergsistantersur.des notes de
cacao et de réglisse.

sMillésime : 2020

eAppellation : Cotes-de-Provence - AOP
oTitre: 14.5%

sGarde : 10 ans

eAssemblage : Syrah 76% - Cabernet 22% -

Mourvédre 2%

C’est un assemblage sur les vieuk'cépdges du
domaine. Vinificahea traditionfelieer cuves
thermo-régulées a 27°C"avec une macération longue
de 27 jours pour en obtenir une meilleure extraction
de couleurs, matieres et tanins. FML automatique en
cuve béton. Les vins sont soutirés 2 a 3 fois.

Elevage de 12 & 18 mois en barriques

bourguignonnes de 300 L, accompagné 24h/24h par
les suites pour violoncelle solo de J.S.Bach .
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